APERITIFS CARTE DE VINS ITALIENS

Ricard, Pastis 51 2cl 4.80
Martini rosso, bianco 4cl 4.75
S 4cl, Porto5cl 4.75
1ze A, Fortooc BLANCS verre 14cl 50cl 75cl
Campari 5cl 4.75 .
Aperol Spritz 10c| 200 N HOrvieto DOC 5.00 16.00 23.00
Americano maison 14cl g.00 N BProsecco DOC Botter Carlo 6.00 - 28.00
Vodka orange 4cl 8.00 ,
Kir vin blanc 10cl 4.50 ROSES
cassis, péche ou miire I B Bardolino Chiaretto DOC Bennati 5.00 16.00 23.00
Kir Royal 10cl 9.50 [ BIGT Sicilia Corvo 6.00 18.00 26.00 .
Champagne aoc Mailly
Marsala nature Sel 4.75 ROUGES M E N U A 34€
amandes ou oceuf B 1 Valpoli :
i i policella DOC Bennati 5.00 16.00 25.00 Menu hors boisson
Gin tonic 5cl 8.00  J N chianti Classico DOCG 6.00 19.00 28.00
I BIGT Sicilia Corvo Rosso 6.00 19.00 28.00 ENTREE AU CHOIX
COCKTAILS I BIGT Lambrusco R‘?ggiam .Secco B B 23.00 Foie gras de canard accompagné de son chutney aux figues
acl d'alcool N M Barolo DOCG Enrico Serafino - - 54.00 Saumon fumé sur toast chaud et sa creme de ciboulette
Pifia Colada 8.00 Les 12 gros escargots de Bourgogne
lait de coco, ananas, rhum Panaché de charcuterie italienne fagon Giostra
Virgin Mojito perrier, citron vert, 7.00 CARTE DE VINS FRANGAIS Tomate mozzarella di Bufala et sa sauce au basilic
menthe fraiche, baton de cannelle
Chantaco jus de mangue, 7.00
Jus (%.ananas' .d orange, grenadine BLANCS verre 14cl 50cl 75cl . . PI,'AT AU CHOIX . =3
Mojito perrier, citron vert, 8.00 I 1 Chablis AOC Vauroux 3.00 i 32.00 Aile de raie montée au beurre et sa sauce aux capres ©
menthe fraiche, rhum, : ' Rognons de veau flambés au Marsala a
baton de cannelle ; Tartare de boeuf g
ROSES n ) i m o
R ) Supréme de volaille, sauce aux champignons o
BIERES : :gote: d;lProvTE;ePAOCdVgnoble K;znnel ; :gg iggg iggg Bavette d’Angus et sa sauce échalote E
ris de Blanc, ays d’Oc Gérard Bertrand 6. . . ; ; >
Warsteiner, Kénig Hell 25¢]  3.90 Escalope de veau de lait et sa sauce citron F S
Nastro Azzurro 33cl 5.00 <
Pinte 50cl 7.00 ROUGES , m =
I I Bordeaux AOC Croix de Terrfort 5.00 16.00 23.00 DESSERT AU CHOIX &
Panna cotta sauce aux fruits rouges S
SOFTS Baba au rhum/ Tiramisu maison/ Tarte au citron meriguée g E
) BULLES Ceeur fondant au chocolat ou Glace 2 boules parfum au choix o<
Orangina, Schweppes 25cl 3.70 gl e
Jus de fruits 25cl, Perrier 33d 3.70 H = o
Ice Tea 25cl 3.80 Champagne AOC Cheminon ler Cru la coupe 9cl 9.00 75cl 59.00 5 G
Coca-cola, Light, Zero 33cl 4.20 Prosecco DOC Botter Calo le verre 14cl 6.00 75cl 28.00 w z’ ;‘
Café frappé 6.00 8 S
Vittel, San Pellegrino 50cl 4.50 v S
Vittel , San Pellegrino 100cl  7.00 MENU BAMBINO 12€ & ~
O ~
ALCOOLS Enfant de moins de 10 ans < § ":
< @@
= R TT
] CHAUD WHISKIES 4ci DIGESTIFS 4cl Steak haché frites ou Jambon blanc frites J 3 ;
Café 2.50 Chivas 12 ans 8.00 Grappa, Amaretto, Sambuca 6.50 ou Pizza Bambino ou Spaghett iBolognaise © ©
Cappuccino >-00 Johnnie Walker Black Label  9.00 Cognac, Armagnac 9.00 + Jus de fruits ou Verre de Coca-cola
Irish Coffee 8.00 . + 1 boule de glace parfum au choix
. Jack Daniel’s 8.00 Calvados 9.00
Thé 4.50
Prix nets en euros, taxes et service compris. Prix nets en euros, taxes et service compris.




GLI ANTIPASTI ENTREES

Involtini di Melanzane

millefeuille d'aubergines fourrées de mozzarella et basilic, sauce tomate, le tout gratiné
Crocchette di mozzarella fresca

mozzarella di bufala panée, 2 sauces servies a part : basilic et tomate

Affettato misto

sélection de charcuterie italienne : jambon de parme 18 mois, salami de Toscane, coppa, mortadella de Bologna
Pomodoro & mozzarella di bufala tomate, mozzarella di bufala

Prosciutto e Melone jambon de parme et melon

Les 12 gros escargots de Bourgogne

Assiette de foie gras et son chutney

Assiette de saumon fumé sur toast chaud, creme de ciboulette

Bresaola, Rucola, Parmigiano bresaola, roquette et parmesan

LE INSALATE SALADES

Insalata Caesar salade sucrine, poulet poélé au beurre, copeaux de parmesan, sauce caesar

Insalata Provencgale salade tomate, thon, pomme de terre, haricots verts, ceuf dur, anchois

Carpaccio de boeuf viande de boeuf cru, huile d'olive, copeaux de parmesan, frites maison et salade mixte

Antipasto all'ltaliana charcuterie mixte, légumes grillés, mozzarella di bufala, pain focaccia, salade mixte

Insalata Crottin de Chavignol salade mixte, crottin de Chavignol sur toast chaud et lardons poélés

Salade Italienne roquette, panaché de légumes grillés, mozzarella di bufala, tomate confite, creme balsamique

Salade Pescatore mélange de salade, cocktail de fruits de mer sauté au beurre persillé, émincé de saumon fumé et avocat
Salade Giostra mélange de salade, jambon blanc, mais, emmental rapé, ceuf dur mayonnaise

PASTA PATES

LE PASTE AL FORNO E LE PASTE RIPIENE

Lasagne di carne al forno 100% viande de beceuf, béchamel, mozzarella, parmesan le tout gratiné
Cannelloni ricotta & spicaci farci a la ricotta, épinards et béchamel, le tout gratiné

Ravioli dello chef farci au fromage, sauce bolognaise, creme, champignons, le tout gratiné

LE PASTE CLASSICHE

Spaghetti carbonara lardons fumés, creme, ceuf

Tagliatelle bolognese 100% viande de bceuf, sauce tomate
Penne alla amatriciana lardons fumés,sauce tomate, échalote
Penne all'arrabbiata tomate, piment, échalote, ail

Tagliatelle a la creme de truffe

LA PASTA SPECIALE

Spaghetti ai frutti di mare crevettes, moules, calamars, palourdes, ail, tomate
Tagliatelle al salmone saumon fumé, creme

Penne ai 4 formaggi gorgonzola, chévre, parmesan, roquefort

Penne aux 4 légumes aubergine, courgette, poivron, fenouil

Penne al pesto sorrentino pesto, basilic, ail, parmesan

Penne alla Giostra poulet, ail, poivrons, champignons,creme

RISOTTI

Risotto aux moules riz arborio, sauce tomate, ail, persil, glacé au vin blanc, moules décortiquées
Risotto al gorgongola parmigiano e pinoli riz arborio, gorgonzola, parmesan et pignons

Prix nets en euros, taxes et service compris.

9.00

12.00

12.00

12.00
17.00
18.00
15.00
15.90
17.00

16.00
15.00
16.00
18.00
15.00
15.00
16.00
14.00

14.00
14.00
14.00

14.00
13.00
14.00
14.00
16.00

16.00
16.00
15.00
14.00
15.00
15.00

15.00
15.00

IL PESCE POISSONS

Pavé de saumon sauce a 'oseille

Calamar sauce bisque ou fritti

Gambas du Chef avec sa délicieuse sauce provencale
Aile de raie montée au beurre avec sa sauce aux capres

LE CARNI VIANDES

Toutes nos viandes sont servies avec au choix: pates, frites maison, ratatouille ou riz
Piccata di vitello al limone escalope de veau a la creme de citron
La Milanese escalope de veau panée, roquette, tomates cerises
Scaloppina di vitello alla bolognese escalope de veau panée, jambon blanc, sauce bolognaise, mozzarella, gratinés au four
Scaloppina alla parm iggiana escalope de veau, aubergine,jambon de parme 18 mois, mozzarella, tomate, gratinés au four
Scaloppina Marsala escalope de veau au marsala et champignons
Scaloppina alla Romana escalope de veau, coppa, fromage, provolone
Rognons de veau sauce Marsala
Escalope de veau florentine gratinée aux épinards
Osso Bucco
Tartare de boeuf 180g frites maison et salade
Bavette d’Angus sauce a I'échalote

Supréme de volaille sauce a la creme et champignons

Burger Giostra viande hachée 180 g, sauce au gorgonzola, Oignons grillés, coppa, frites rnaison et salade

Burger Rossini viande hachée 180g, tomate. coppa. galette de pomme de terre, sauce foie gras, frites maison et salade
Burger Pollo supréme de poulet pané cheddar fondu, tomate oignon confit, coppa, galette de pomme de terre, frites maison, salade

PIZZE PIZZAS TRADITIONNELLES

Margherita tomate, mozzarella, origan

Napolitana tomate, mozzarella, anchois, capres, origan

Calzone soufflée tomate, mozzarella, jambon blanc, ceuf, origan

Royale Végétarienne tomate, champignons, aubergine, oignons, poivron, cceur d’artichaut, origan, tomate cerise. roquette
Campione tomate, mozzarella, viande hachée, champignons, origan

Reale tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, origan

Orientale tomate, mozzarella, merguez, chorizo, ceuf, origan

Marinara tomate, calamars, crevettes, moules, ail, persil

Paysanne tomate, mozzarella, lardons, ceuf, creme fraiche, origan

Neptune tomate, mozzarella, thon, oignons, olives, origan

Romana 3 formaggi tomate, mozzarella, chévre, gorgonzola,origan

4 Saisons tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, cceur d’artichaut, poivron, olive, origan
Spéciale Pizzaiolo tomate, mozzarella, merguez , jambon, champignons, olives, ceuf, origan
Chavignol tomate, mozzarella, crottin de chavignol, ceuf, jambon blanc, origan

4 Jambons tomate, mozzarella, jambon blanc, salami, coppa, jambon de Parme, origan

La Giostra tomate, mozzarella, pepperoni, viande hachée, poivron. ceuf, origan

Piccante tomate, mozzarella, mélange veau/dinde, oignon,poivron, créeme fraiche, piment, origan
Tartiflette creme fraiche, mozzarella, lardons, oignon, pommes de terre, reblochon

Parme tomate, mozzarella, chévre, jambon de Parme 18 mois, roquette, origan

Saumon tomate, mozzarella, saumon fumé, créme fraiche

Pollo Barbecue sauce barbecue, mozzarella, poulet roti, champignons, creme fraiche

Bufala mozzarella di Bufala, tomates cerises, roquette, basilic

Supplément ceuf, creme fraiche

Supplément autres ingrédients prix selon ingrédient

Prix nets en euros, taxes et service compris.

19.00
15.00
22.00
17.00

18.50
18.00
19.00
18.00
18.00
18.00
18.00
19.00
17.00
16.50
17.90
15.00

12.00
13.50
13.00
14.00
13.50
14.00
14.00
14.50
14.50
14.00
15.00
15.00
15.00
15.50
15.00
15.00
15.00
15.00
17.00
18.50
15.00
14.00

1.00



